
Byggherre felles

M Kantine og kjøkken - NSA

Forskningsparken

Dato/tid: Lokasjon:

25.05.2023

Ansvarlig Neste møte i serien

21.09.2023 12:46Ralf Kristensen

Beskrivelse

Møte 1, pulje 1 medvirkning funksjonsprosjektet

Deltagere (avhuket = tilstede)

Anne-Lise Katle, SYKEHUSBYGG HF Elisabeth Sogstad Grannes, HELSE SØR-ØST RHF

Fanny Sæthre, HELSE SØR-ØST RHF Marit Krogsrud,

Martine Ormåsen, HELSE MØRE OG ROMSDAL HF Ralf Kristensen, HELSE SØR-ØST RHF

Trine Karlstad,

Agenda

001 Deltakere

Se vedlagt fil for deltagere i møtet

Deltakere gruppe M - Kantine og kjøkken.pdf

002 Agenda

- Velkommen – presentasjon av deltakere i møtet v/fagkoordinator
- Status for funksjonsområdet v/fasilitator
- Tilbakemeldinger fra medvirkningsgruppen til romskisser og spørsmål
som er oversendt
- Gjennomgang av gruppens kvalitetssikring av romfunksjonsprogram
og utstyrsliste (for unike rom og rom med avvik)
- Oppsummering (punkter til arbeidslogg – åpne og lukkede saker)
- Eventuelt
Møte 01 pulje 1 - M Kantine og kjøkken - NSA

004 Rom 13.12.017 Kjøkken, kantine

Bytte posisjon på kjøkken og oppvask

Flytte oppvask til fasade for å få bedre flyt i serveringen 
Dagslys til kjøkken må ivaretas

Ettersendt utstyrsliste er OK 
kjøkken13.12.017.png

K.480 01-11-Kjøkkenplan.pdf

90480-Nye Aker sykehus_teknisk utstyrsbeskrivelse.pdf

25.05.2023 13:21:35

Det innkalles til særmøte for å diskutere nytt utkast Marit Krogsrud 02 jun
202330.05.2023 14:57:13

avtalt særmøte 13.6. (Anne-Lise Katle)

24.05.2023 09:05:49

Vil forelsått løsning gi en god flyt i rommet?
Kan dere vurdere om løsningen vil være god i forhold til det dere kan
se for dere å produsere.

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 21:05:05

se innspill fra medvirkning øverst i agendapunktet (Fanny
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Sæthre)

005 Rom 13.12.018 Salgsområde

To innganger, en inn og en ut
Flyten starter med varm mat
Forutsetter utdeling av varm mat, ikke selvbetjening

To salatbuffeter
Bør være mulig å vaske/desinfisere hender før buffet

Buffet kan dreies 90 grader ift. utsendt tegning

Plass til tallerken og bestikk etter forsyning av mat
Engangsbestikk og service for "grab&go"
evt. "grab&go-skap"

Drikke bør plasseres mot slutten av flyten

Behov for to kasser for å sikre god flyt
salgsområde13.12.018.png

24.05.2023 09:31:05

Vurder flyt i salgsområdet, i forhold til plassering av utstyr etc. Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 21:05:34

se innspill fra medvirkning øverst i agendapunktet (Fanny
Sæthre)

006 Rom 13.12.021 Oppvask

Se agendapunkt 13.12.017 Kjøkken, kantine

oppvask13.12.021.png

24.05.2023 09:32:26

Vurder flyt i forhold til plassert utstyr i løsningsforslag. Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 21:06:12

se innspill fra medvirkning undrer 13.12.017 Kjøkken, kantine
(Fanny Sæthre)

007 Rom 13.12.005 Lager, varevogner

24.05.2023 09:34:30

Hva skal oppbevares i dette lageret?
Legger til grunn at det er møtemat på vogner/tomme vogner (etter
møtemat er tømt) som skal lagres her. Er det behov for kjøling i fbm
dette?

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 14:44:38

Ja, behov for kjøling  (Fanny Sæthre)

011 Rom 13.12.007 Renhold

24.05.2023 09:43:41

Er det spesielle krav til utstyr i renholdsrommet? Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 15:16:55

Ivaretatt i standardrommet  (Iht. mattilsynets krav) (Fanny
Sæthre)

012 Rom 13.12.004 Avfall

Avfalls stasjoner i serveringsområdet bør ligge nært avfallsrom.
Avfall trilles manuelt til nærmeste miljøstasjon

24.05.2023 09:44:33

Skal det være kjølt rom? Evnt. kjølt ned til 14 grader? Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 14:49:45

Ja (Fanny Sæthre)
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013 Rom 13.12.019 Kantine, besøkende

Antall sitteplasser 213 (77 pers + 136 publikum)

Arealer for personell og publikum er atskilt med glassvegg, slik det er
tegnet p.t. 
Evt. med mulighet til åpne mellom rommene

Ønskelig også å kunne benytte rommet til møter (ivaretatt i RFP)

Avstenging av funksjoner utenom åpningstid vurderes når nytt utkast
foreligger
Kantine besøkende 13.12.019.png

24.05.2023 09:45:26

Hva er gjennomsnittlig antall personer i rommet over to timer?
Dimensjoneringsforutsetning mhp klimatisering.

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 15:29:06

Ivaretatt i RFP (Fanny Sæthre)

014 Rom 13.12.026 Kantine, personal

Punktet dekkes av 13.12.019 Kantine, besøkende

Behov for AV utstyr/ skjerm til møter og arrangementer
Kantine personal 13.12.026.png

015 Rom 13.12.001 Kiosk

OUS forutsetter felles drifter av kantine, kiosk og kafe

Selge salat, baguetter, kaffe, kioskvarer, gaver, etc. (typisk
"sykehuskiosk")
Kasse plasseres slik at den som står i kassen har oversikt over
arealene (ikke dødvinkler)
Nærhet mellom kantine og kiosk/kafe, felles personell
oppvaskmaskin under benk (storkjøkken kvalitet)
Forutsettes engangskopper

Behov for:
Barista maskin
Is frysedisk
salgshyller på hjul
Avfallshåndtering (f.eks. kaffemaskin produserer mye avfall)

Ellers er utsendt utstyrsliste OK

Kiosk 13.12.001.png

24.05.2023 09:55:38

2. Skal det være mulig å stenge av kiosken fra vestibylen? Hvilke
åpningstider vil kiosken ha i forhold til kafeen.

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 14:10:15

Åpningstid 6.30-22 i dag. Skal være mulig å stenge av kiosken
fra kafé/vestibyle (Fanny Sæthre)

24.05.2023 09:55:16

3. Hva skal selges i kiosken Beskrivelse av produkter vil avdekke
hvilke innredning det er behov for.

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 15:32:53

salat, baguetter, kaffe, kioskvarer, gaver, etc. (Fanny Sæthre)

24.05.2023 09:54:51

4. Er utstyr i rommet tilstrekkelig for å ivareta flyten og funksjonen i Marit Krogsrud 02 jun
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rommet? 2023

25.05.2023 21:13:51

Ja, med kommentarer gitt i møtet i tillegg til utstyrsliste i utsendt
vedlegg (Fanny Sæthre)

016 Rom 13.12.003 Kafé

OUS forutsetter felles drifter av kantine, kiosk og kafe

Avfallshåndtering i ryddevogn
Kafé 13.12.003.png

24.05.2023 09:58:04

2. Skal det produseres enkel mat i kafeen? I såfall, hva skal
produseres?

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 15:33:46

nei (Fanny Sæthre)

24.05.2023 09:57:40

3. Hva skal selges i kafeen? En beskrivelse av dette vil avdekke
hvilken innredning som skal inn i kafeen.

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 15:34:11

beskrevet under kiosk (Fanny Sæthre)

24.05.2023 09:57:18

4. Er det behov for kjøling og frys for produkter? Kan kafeen ha tilgang
til kantinens fasiliteter?

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 15:35:55

Ivaretas i kjøl- og fryseskap i lagerkiosk, og i tillegg lagre
tilknyttet kjøkken (Fanny Sæthre)

24.05.2023 09:56:49

5. Skal det være mulig å stenge av salgsdisken i kafeen? Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 15:36:04

ja (Fanny Sæthre)

017 Rom 13.12.022 Kafé, sitteområde

Kafé sitteområde 13.12.022.png

24.05.2023 10:01:24

1. Variasjon sitteplasser: Skal det være en blanding av sofa, benker
eller stoler etc.

Marit Krogsrud 02 jun
2023

25.05.2023 15:36:26

ja (Fanny Sæthre)

24.05.2023 10:01:01

2. Avryddingsstasjon: Er det behov for en avryddingstasjon i nærhet? Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 15:36:53

ivaretas i kafe (Fanny Sæthre)

24.05.2023 10:00:31

3. Inntegnet er et forslag tll møblering - ser dette greit ut? Marit Krogsrud 02 jun
202325.05.2023 15:37:39

svart ut i vestibylegruppen (Fanny Sæthre)

018 Rom 13.12.002 Lager, kiosk

PC for bestilling 
én skjerm er nok

Kjøleskap og fryseskap

Forutsettes felles lagre for kantinekjøkken og kiosk/kafé

Av-emballering av varer, papp etc. må samles og fraktes til
miljøstasjon, evt. rett til AGV rom
Lager kiosk 13.12.002.png
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019 Rom 13.05.001 Kjøkken, desentralt, infeksjonsmedisin

020 13.05.014 Kjøkken, desentralt, intermediær

25.05.2023 14:37:57

Det innkalles til særmøter for desentrale kjøkken og oppvask hvor
fagkoordinatorer for de ulike områdene (infeksjonsmedisin, obs-føde,
intermediær og evt. akutt) involveres

Marit Krogsrud 05 jun
2023

31.05.2023 09:36:11

Møte avholdes 13. juni. (Anne-Lise Katle)

021 13.05.009 Kjøkken, desentralt, føde

022 13.05.043 Oppvask, buffet, føde

023 13.05.045 Oppvask, buffet, intermediær

024 13.05.050 Oppvask, buffet, infeksjonsmedisin

025 13.05.057 Kjøkken, PHA

Alle PHA rom behandles i pulje 2 

026 13.05.058 Kjøkken, PHA

027 13.05.060 Oppvask, PHA

028 13.05.061 Oppvask, PHA

029 13.05.063 Lager, kjøl, PHA

onsdag 31. mai 2023sykehusbygg.omega365.com 5/6



030 13.05.064 Lager, kjøl, PHA

031 13.05.066 Lager, mat, PHA

032 13.05.067 Lager, mat, PHA

033 13.05.069 Lager, vogner PHA

034 Tilbakemelding fra OUS

035 Eventuelt

onsdag 31. mai 2023sykehusbygg.omega365.com 6/6



Medvirkning funksjonsprosjektet

ARH/0000 - Byggherre felles

Møte 01 pulje 1 - M Kantine og kjøkken - NSA

Møte 01 pulje 1 - M Kantine og kjøkken - NSA

Sak ID:

33923

Alvorlighetsgrad

4 - Medium

Opprettet/rapportert av:

Andreas Stårvik

Opprettet

25.04.2023 10:14:54

Steg 1 - Underlag og godkjenning Completed by Anne-Lise Katle, 2023-05-09 09:43

Underlag klart for distribusjon til medvirkningsgruppe.

Ralf Kristensen 2023-04-25 13:48

PG laster opp plantegning funksjonsområde, oversikt over rom til medvirkning, romliste, romskisser og
spørsmål

'Completed By:  ' + Emilie Lamer Schjetlein

Ralf Kristensen 2023-04-25 13:47

HSØ PO laster opp agenda

'Completed By:  ' + Emilie Lamer Schjetlein

Ralf Kristensen 2023-04-25 13:46

RUT laster opp RFP og utstyrslister

'Completed By:  ' + Emilie Lamer Schjetlein

Agenda medvirkningsmøte 01 pulje 1 .pdf

Kantine og kjøkken NSA RFP og utstyrslister.pdf

NSA M Kantine og kjøkken.pdf

Steg 2 - Nye OUS kvitterer mottak Completed by Ole Eskil Simonsen, 2023-05-09 11:15

Mottatt og distribuert til deltakere fra OUS

Steg 3 - Arbeidslogg

Delt med

0201 - Oslo universitetssykehus HF
8201 - Prosjektering NSA
8202 - Prosjektering NRH
9001 - Rådgiver utstyr
0000 - Byggherre felles

Abonnenter:

Ole Eskil Simonsen
Unni Synøve Hauglann
Anne-Lise Katle
Fanny Sæthre
Emilie Lamer Schjetlein
Marit Krogsrud

Skrevet ut av Anne-Lise Katle, 31.05.2023 15:25:19+02:00:00. (ID:arpt_Workflow_Item)

Filter: ID=33923

1/1

Agendapunkt: 002 - Agenda

https://sykehusbygg.omega365.com/file/download/workflow-item/dsFiles/697FCCDA-44A6-4AA6-934D-1377D81F097C
https://sykehusbygg.omega365.com/file/download/workflow-item/dsFiles/408D1079-7C69-4195-8050-8AFA4BC9254B
https://sykehusbygg.omega365.com/file/download/workflow-item/dsFiles/FE1392CB-ABAC-4F24-8F37-21CF5CE9B98E




Møte 1


25.06.2023 Klinikk Navn Yrkesbakgrunn Rolle Tilstede
OSS Vidar Arnesen Storkjøkken Gruppeleder NSA x
PHA Trond Tangnes Fagperson/leder Fagperson NSA x
OSS Ronny Eriksen Enhetsleder Fagperson NSA
OSS Egil Brevik Storkjøkken Fagperson NSA x
OSS Jon Arild Kvehaugen Storkjøkken Fagperson NSA x
OSS Alexander Gijsbrecht Felix  Thorbecke Enhetsleder sentrallager Fagperson NSA x
TIK Henriette Fossum IT-koordinator Fagperson NSA x
VO Edel Berglien BAR Matvert Verneombud x
VO Nina Eriksen OSS kjøkkenassistent Verneombud x
FAGF Anne Therese Østhus Larsgård Konsulent adm. Tillitsvalgt x
PARAT Geir Johan Jensen Kokk Tillitsvalgt x
OSS Hege Klethagen Helset Hygienesykepleier Fagperson smittevern
BRUKERREP Pål Kjeldsen Brukerrepresentant x
BRUKERREP Sandra Scott Nicolaysen Brukerrepresentant x
NYE OUS Marit Krogsrud Psykiatrisk sykepleier Fagkoordinator NSA x
NYE OUS Trine Karlstad Sykepleier Fagkoordinator NSA x
HSØ PO Anne-Lise Katle Fasilitator NSA x
HSØ PO Fanny Sæthre Referent NSA x
PG Martine Ormåsen Rådgiver NSA x
PG Emilie L. Schjetlein Arkitekt NSA x
PG Unni Hauglann Arkitekt NSA x


Gruppe M - Kantine og kjøkken
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Kasse


09.01.052
Laboratorium, gjennomlysning


39.9 m²


09.01.069
Teknikk, intervensjon


9.4 m²


09.01.107
Teknikk, gjennomlysning


4.0 m²


Renhold
4.2 m²


13.12.004
Avfall


7,0 m²


13.12.017
Kjøkken, kantine


83,0 m²


13.12.018
Salgsområde


70,0 m²


13.12.021
Oppvask
31.7 m²


93.03.088
Sjakt, VVS


11.7 m²


Sjakt, VVS
10.8 m²


80.06.038
Korridor, Kjøkken/Kantine


85.5 m²


80.06.045
Korridor, Kjøkken/Kantine


24.5 m²


95.03.031
Teknisk rom, KR, IKT


21.4 m²


80.07.037
Sengeautomat


19.5 m²


13.13.003
WC, personal


1.8 m²


93.03.026
Sjakt, VVS


9.9 m²


80.03.003
Korridor
485.9 m²


94.03.013
UF-EL Gr.2


1.7 m²


94.03.010
UF-EL Gr.2


80.06.289
Korridor, Bildediagnostikk


72.3 m²


80.03.103
Forrom, heis


39.8 m²


13.06.006
WC, HC
1.8 m²


09.01.xx1
Pause
25.6 m²


94.01.142
Teknisk sjakt, Strømskinner


0.5 m²


Tørrvarer
10,7 m²


Kjøl grønnt
6,8 m²


Frys
12,6 m²


Kjøl meieri
7,6 m²


Kjøl kjøtt/fisk
7,6 m²


Kjøl møtemat
8,8 m²


Avfall
3,5 m₂


Va
rm


m
at


Sa
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t


Kaldmat Suppe Kasse


G
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b 
an
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go


D
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A3 22.05.2023 C


REV. DATO ENDRING


MÅLESTOKK FORMATTEGNING NR. REV. DATO


95 73 95 40Mob.


storkjas@online.no
32 88 34 34
32 88 35 35
Sørskogen 20, 3032 Drammen
Postboks 9105 Konnerud, 3002 DrammenAdresse


Besøk
Telefon
Fax
E-mail


Storkjøkkenutvikling A/S
Prosjekt, kvalitet og miljøsikring


TEGNINGSTYPE


TEGNING


BYGGHERRE


STORKJØKKEN
KONSULENT


K.480 01-11 1:100


Skisse


Kantine


Sykehusbygg


REVISJON


A 27.04.2023 Kjøkkenplan


PROSJEKT


Nye Aker sykehus


B 08.05.2023 Kjøkkenplan


C 22.05.2023 Kjøkkenplan
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Teknisk utstyrsbeskrivelse


Prosjektnummer 90480


Prosjektnavn Nye Aker sykehus


Kjøkkenplan


Posnr. Ant. Produkt Avdeling EL spesifikasjon VVS spesifikasjon BeskrivelseTegningsnr


1 1 Spylepunkt med 
opptrekkbar slange


Avfallsrom Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Spylepunkt med automatisk såpedoseringsapparat og integrert 
ramme for såpekanne. Spylepunktet leveres med 8 m. armert 
slange, pistol og fjærbelastet slangehylle med automatisk 
tilbaketrekk. Termostatregulert blandebatteri. VVS-
LEVERANDØR.


K.480 01-11


2 1 R.F. Gulvbrønn Avfallsrom Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*400. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker 
R.F.stavrist og oppløftbar R.F.silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 
l/s. Ca. Volum: 20 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


3 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 5500*500*2100mm. Aluminiumsreoler for kjølerom. 
Kapasitet: 2 tette og 3 ribb hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. 
reol.


K.480 01-11


4 1 R.F. Sluk Lager, Kjøl og frys Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


5 1 R.F. Trillebord Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 1100*550*850 (1100). R.F. trillebord med 2 plan i 
kraftig utførelse.


K.480 01-11


6 1 R.F. Trillebord Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 1100*550*850 (1100). R.F. trillebord med 2 plan i 
kraftig utførelse.


K.480 01-11


7 1 R.F. Trillebord Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 1100*550*850 (1100). R.F. trillebord med 2 plan i 
kraftig utførelse.


K.480 01-11


8 1 R.F. Trillebord Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 1100*550*850 (1100). R.F. trillebord med 2 plan i 
kraftig utførelse.


K.480 01-11
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9 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 6800*500*2100mm. Aluminiumsreoler for lager. 
Kapasitet: 5 tette hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. reol.


K.480 01-11


10 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 3800*500*2100mm. Aluminiumsreoler for lager. 
Kapasitet: 5 tette hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. reol.


K.480 01-11


11 1 R.F. Sluk Lager, Kjøl og frys Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


12 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 7400*500*2100mm. Aluminiumsreoler for kjølerom. 
Kapasitet: 2 tette og 3 ribb hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. 
reol.


K.480 01-11


13 1 R.F. Sluk Lager, Kjøl og frys Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


14 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 7400*500*2100mm. Aluminiumsreoler for kjølerom. 
Kapasitet: 2 tette og 3 ribb hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. 
reol.


K.480 01-11


15 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 9500*500*2100mm. Aluminiumsreoler for fryserom.  
Kapasitet: 5 ribb hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. reol.


K.480 01-11


16 1 Aluminiumsreoler Lager, Kjøl og frys Ca. mål: 7800*500*2100mm. Aluminiumsreoler for kjølerom. 
Kapasitet: 2 tette og 3 ribb hylleplan. Max 1200 mm lengde pr. 
reol.


K.480 01-11


17 1 R.F. Sluk Lager, Kjøl og frys Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


18 1 R.F. Sluk Lager, Kjøl og frys Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


19 1 R.F. håndvask Varemottak Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2".


R.F. (rustfri) håndvask med vaskmontert fotocellestyrt 
blandebatteri. Servanttype: Intra RS uten sprutskjerm, eller 
tilsvarende. Vaskhøyde: 850 mm. ok gulv. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11
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20 1 R.F. Avfallsvogn Varemottak Ca. mål: 415*415*800mm. Kapasitet: Sekkestativ for 100L 
sekker.


K.480 01-11


21 1 R.F. Benk Varemottak Ca. mål: 2100*600*900 mm. R.F. (rustfri) utpakkingsbenk med 
uderhylle 2 plan og plass for underliggende avfallsvogn. 
Enheten leveres med R.F. understell med høyderegulerbare 
ben for avrettning mot underlaget. Benkenplaten monteres fra 
vegg med avstandsstykker av hensyn til renhold.


K.480 01-11


22 1 R.F. Vegghylle Varemottak Ca. mål: 1200*300. Kapasitet:  2 tette hylleplan.K.480 01-11


28 1 R.F. Sluk Anretning Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


29 1 Ismaskin Anretning 230V 16A 0,7kW.
Anslutning: Stikk.


Kv og 
avløptilknyttet. Inn: 
1/2". Ut. 1 1/2" 
brutt avløp pos 28.


Ca. mål: 550*600*800. Kapasitet: 40 kg/døgn. Underbenk R.F. 
(rustfri) utførelse.


K.480 01-11


30 1 R.F. Overskap Anretning Ca. mål: 400*300*650. R.F. (rustfritt) overskap med 2 
høyderegulerbare hylleplan og bunn.


K.480 01-11


30 1 R.F. Overskap Anretning Ca. mål: 800*300*650. R.F. (rustfritt) overskap med 2 
høyderegulerbare hylleplan og bunn.


K.480 01-11


31 1 R.F. Benk Anretning Ca. mål: 3200*700*900. R.F. (rustfri) benk med underhylle, 
nedtrappet spillbrett for kaffemaskin og plass for ismaskin. 
Enheten leveres med R.F. understell med høyderegulerbare 
ben for avrettning mot underlaget.


K.480 01-11


32 1 Konteiner Kaffetrakter Anretning 400V 3Fas 10kW. 
Anslutning: Stikk.


Kv tilknyttet:
Inn: 3/4".


Ca. mål: 950*450*950. 2*10L konteiner kaffetrakter med 
benkmontert nedtrappet R.F. spillbrett. Trakteren leveres med 
2 varmeisolerte konteinere med varmeelement og tappeenhet 
for hettvann på søylen.


K.480 01-11
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33 1 Spylepunkt med 
opptrekkbar slange


Grovkjøkken Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Spylepunkt med automatisk såpedoseringsapparat og integrert 
ramme for såpekanne. Spylepunktet leveres med 8 m. armert 
slange, pistol og fjærbelastet slangehylle med automatisk 
tilbaketrekk. Termostatregulert blandebatteri. VVS-
LEVERANDØR.


K.480 01-11


34 1 R.F. Håndvask Grovkjøkken Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2".


R.F. (rustfri) håndvask med vaskmontert fotocellestyrt 
blandebatteri. Servanttype: Intra RS uten sprutskjerm, eller 
tilsvarende. Vaskhøyde: 850 mm. ok gulv. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


35 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Grovkjøkken Ca. mål: 450*450*700. Sirkulær avfallsbøtte på hjul. Kapasitet: 
ca. 60 liter.


K.480 01-11


36 1 R.F. Benk med kum Grovkjøkken Avløptilknyttet:
Ut: 1 1/2".


Ca. mål: 2900*700*900. R.F. (rustfri) benk med kummer, 
underhylle, GN tilpasset skuffeseksjon og plass for avfallsvogn. 
Enheten leveres med R.F. understell med høyderegulerbare 
ben for avrettning mot underlaget.


K.480 01-11


37 1 Et greps blandebatteri Grovkjøkken Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Ett greps blandebatteri for benkmontasje. Enheten leveres i 
storkjøkkenutførelse. VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


38 1 R.F. Geidervogn Grovkjøkken Ca. mål: 350*550*1800. Kapasitet:  20 geiderpar for GN 
brett/bakker.


K.480 01-11


39 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Grovkjøkken Ca. mål: 450*450*700. Sirkulær avfallsbøtte på hjul. Kapasitet: 
ca. 60 liter.


K.480 01-11


40 1 Et greps blandebatteri Grovkjøkken Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Ett greps blandebatteri for benkmontasje. Enheten leveres i 
storkjøkkenutførelse. VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


41 1 R.F. Benk med kum Grovkjøkken Avløptilknyttet:
Ut: 1 1/2".


Ca. mål: 2300*700*900. R.F. (rustfri) benk med kummer, 
underhylle, GN tilpasset skuffeseksjon og plass for avfallsvogn. 
Enheten leveres med R.F. understell med høyderegulerbare 
ben for avrettning mot underlaget.


K.480 01-11
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42 1 Grønnsakskutter Grovkjøkken 400V 3Fas 2kW. 
Anslutning: Stikk.


Ca. mål:360*500*550. Stor bordmodell grønnsakskutter i 
manuell utførelse.


K.480 01-11


43 1 Mixer Varmkjøkken 400V 3Fas 3kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 550*750*1200. Ca. Kapasitet: 40/60L.- 
Halvautomatisk utførelse.


K.480 01-11


44 1 R.F. benk Varmkjøkken Ca. mål: 3300*700*900. R.F. (rustfri) benk med GN tilpasset 
skuffseksjon, underhylle og plass for avfallsvogn. Enheten 
leveres med R.F. understell med høyderegulerbare ben for 
avrettning mot underlaget.


K.480 01-11


45 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Varmkjøkken Ca. mål: 450*450*700. Sirkulær avfallsbøtte på hjul. Kapasitet: 
ca. 60 liter.


K.480 01-11


46 1 R.F. Håndvask Varmkjøkken Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2".


R.F. (rustfri) håndvask med vaskmontert fotocellestyrt 
blandebatteri. Servanttype: Intra RS uten sprutskjerm, eller 
tilsvarende. Vaskhøyde: 850 mm. ok gulv. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


47 1 Spylepunkt med 
opptrekkbar slange


Varmkjøkken Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Spylepunkt med automatisk såpedoseringsapparat og integrert 
ramme for såpekanne. Spylepunktet leveres med 8 m. armert 
slange, pistol og fjærbelastet slangehylle med automatisk 
tilbaketrekk. Termostatregulert blandebatteri. VVS-
LEVERANDØR.


K.480 01-11


48 1 R.F. Trillebord Varmkjøkken Ca. mål: 1050*550*850 (1100). Kapasitet: Kraftig utførelse,- 2 
plan.


K.480 01-11


49 1 R.F. Kjølebenk Varmkjøkken 230V 16A 0,7kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1600*650*900. R.F. (rustfri) kjølt arbeidsbenk med 3 
skapseksjoner. Enheten leveres med rustfri topplate.


K.480 01-11


50 1 R.F. Vegghylle Varmkjøkken Ca. mål: 3500*300. Vegghylle i kraftig utførelse med 2 tette 
hylleplan.


K.480 01-11


51 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Varmkjøkken Ca. mål: 450*450*700. Sirkulær avfallsbøtte på hjul. Kapasitet: 
ca. 60 liter.


K.480 01-11
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52 1 R.F. benk Varmkjøkken Ca. mål: 2600*700*900. R.F. (rustfri) benk med, underhylle og 
plass for avfallsvogn. Enheten leveres med R.F. understell med 
høyderegulerbare ben for avrettning mot underlaget.


K.480 01-11


53 1 R.F. Ventilasjonshette Varmkjøkken 230V 16A. 1kW. 
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 3300*1600. Ventilasjonshette med avtrekk, integrert 
tillluft, fettffilter og lys. VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


54 1 Steke- og kokebord Varmkjøkken 400V 3Fas 45 kW. 
Anslutning: Fast 
med servicebryter.


Kv og 
avløptilknyttet: 
Inn: 3/4". Ut: 2". 
Brutt avløp pos 55.


Ca. mål: 1550*900*1000. Steke- og koke enhet med mulighet 
for trykkoking. Kapasitet: ca. 150 liter. Enheten leveres i R.F. 
(rustfri) utførelse med hev/senk funksjon.


K.480 01-11


55 1 R.F. Gulvbrønn Varmkjøkken Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*600. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker R.F. 
stavrist og oppløftbar R.F. silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 l/s. 
Ca. Volum 74 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


56 1 Kokegryte Varmkjøkken 400V 3Fas 32kW. 
Anslutning: Fast i 
sokkel.


Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2" i sokkel.


Ca. mål: 1350*1000*900. Kapasitet: Ca. 200L. Kokegryte med 
integrert røreverk tilpasset gulvbrønn og seriekoblet utførelse 
sammen med øvrige kokegryter.


K.480 01-11


57 1 R.F. Gulvbrønn Varmkjøkken Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 500*800. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker 
R.F.stavrist og oppløftbar R.F.silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 
l/s. Ca. Volum 88l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


58 1 Hurtigkjøleskap GN 
tilpasset


Varmkjøkken 230V 16A 2,4kW.
Anslutning: Stikk.


Avløptilknyttet: 
Kondensvann til 
pos 57.


Ca. mål: 800*900*800. R.F. (rustfri) GN-tilpasset 
hurtigkjøleskap. Kapasitet: 10 GN.


K.480 01-11


59 1 Overhylle Varmkjøkken Ca. mål: 2300*450. R.F. (rustfri) overhylle med ett plan for 
montasje på halvveggen.


K.480 01-11


60 1 R.F. benk Varmkjøkken Ca. mål: 500*800*900. R.F. (rustfri) benk med GN tilpasset 
skuffseksjon. Enheten leveres med R.F. understell med 
høyderegulerbare ben for avrettning mot underlaget.


K.480 01-11
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61 1 Induksjon koketopp Varmkjøkken 400V 3Fas 30kW.
Anslutning: Fast 
med servicebryter.


Ca. mål: 1200*800*250. Induksjon koketopp med 6 kokesoner.K.480 01-11


62 1 Stort blandebatteri Varmkjøkken Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Blandebatteriet leveres som veggmontert utførelse med i 
halvveggen. Armaturet leveres i kraftig storkjøkkenkvalitet 
med dryppstopper. VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


63 1 R.F. benk Varmkjøkken Ca. mål: 1800*800*900. R.F. (rustfri) benk med underhylle og 
nedtrapping for koketopp. Enheten leveres med R.F. understell 
med høyderegulerbare ben for avrettning mot underlaget. 
Benkenplaten monteres fra vegg med avstandsstykker av 
hensyn til renhold.


K.480 01-11


64 1 Kombidamper Varmkjøkken 400V 3Fas 19kW. 
Anslutning: Fast 
med servicebryter.


Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2" brutt avløp 
pos 65.


Ca. mål: 920*750*650. Kapasitet: 10 1/1 GN. Kombidamper i 
programerbar utførelse. Kombidamperen tilpasses 
underliggende ovn med montasjeramme, alternativt integrert 
løsning. Høyden til øverste geiderplan i ovnen skal ikke 
overstige 1700 mm. OK gulv av hensyn til ergonomien.


K.480 01-11


65 1 R.F. Gulvbrønn Varmkjøkken Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*400. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker 
R.F.stavrist og oppløftbar R.F.silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 
l/s. Ca. Volum: 20 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


66 1 Kombidamper Varmkjøkken 400V 3Fas 11kW. 
Anslutning: Fast 
med servicebryter.


Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2" brutt avløp 
pos 65.


Ca. mål: 920*750*650. Kapasitet: 6 1/1 GN. Kombidamper i 
programerbar utførelse. Kombidamperen tilpasses 
overliggende ovn med montasjeramme, alternativt integrert 
løsning. Høyden til øverste geiderplan i ovnen skal ikke 
overstige 1700 mm. OK gulv av hensyn til ergonomien.


K.480 01-11


67 1 Kombidamper Varmkjøkken 400V 3Fas 37 kW. 
Anslutning: Fast 
med servicebryter.


Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2" brutt avløp 
pos 65.


Ca. mål: 980*880*1800. Kapasitet: 20 1/1 GN. Kombidamper i 
programerbar utførelse. Kombidamperen leveres med R.F. 
vogn for 20 GN.


K.480 01-11
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68 1 R.F. Ventilasjonshette Varmkjøkken 230V 16A. 1kW. 
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 4200*1400. Ventilasjonshette med avtrekk, integrert 
tillluft, fettffilter og lys. VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


69 1 R.F. Benk hev og senk Kaldkjøkken 230V 16A 0,3kW
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1900*650*750(950) mm. R.F. (rustfri) hydraulisk hev 
og senkbar arbeidsbenk  med GN tilpasset skuffseksjon og 
underhylle.


K.480 01-11


70 1 R.F. Overhylle Kaldkjøkken Ca. mål: 2600*450. Himlingsmontert overhylle med  2 plan i 
kraftig utførelse.


K.480 01-11


71 1 R.F. Kjølebenk Kaldkjøkken 230V 16A 0,7kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1600*650*900. R.F. (rustfri) kjølt arbeidsbenk med 3 
skapseksjoner. Enheten leveres uten topplate og er integrert i 
overliggende arbeidsbenk som en helhet.


K.480 01-11


72 1 R.F. Kjølebenk Kaldkjøkken 230V 16A 0,7kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1600*650*900. R.F. (rustfri) kjølt arbeidsbenk med 3 
skapseksjoner. Enheten leveres uten topplate og er integrert i 
overliggende arbeidsbenk som en helhet.


K.480 01-11


73 1 R.F. Benk Kaldkjøkken Ca. mål: 1600*1300*900. R.F. (rustfri) benk/topplate for 
underliggende kjølebenker. Benken har undeliggende 
kjølebenker som understøtte.


K.480 01-11


74 1 R.F. Benk hev og senk Kaldkjøkken 230V 16A 0,3kW
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1900*650*750(950) mm. R.F. (rustfri) hydraulisk hev 
og senkbar arbeidsbenk  med GN tilpasset skuffseksjon og 
underhylle.


K.480 01-11


75 1 R.F. Gulvbrønn Kaldkjøkken Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*400. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker 
R.F.stavrist og oppløftbar R.F.silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 
l/s. Ca. Volum: 20 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


76 1 Oppskjærmaskin 
halvautomatisk


Kaldkjøkken 230V 16A 1.5kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 780*650*530. Halvautomatisk utførelse. Dim. 
skjæreblad: 320 m.m.


K.480 01-11


81 4 Varmelampe Servering 230V 16A 0.5 kW. 
Anslutning: Stikk 
fra himling.


Varmelamper med justerbar høyde fra 800-1700 mm fra taket. 
Ca. diameter 250 mm.


K.480 01-11
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82 1 Varmeplate Servering 400V 3Fas 4kW. 
Anslutning: Stikk 
fra 
koblingskorridor.


Ca. mål: 1600*650*900. Keramisk varmeplate. Kapasitet 4 GN. 
Enheten leveres som integrert løsning i serveringsdisken.


K.480 01-11


83 3 Varmelampe Servering 230V 16A 0.5 kW. 
Anslutning: Stikk 
fra himling.


Varmelamper med justerbar høyde fra 800-1700 mm fra taket. 
Ca. diameter 250 mm.


K.480 01-11


84 1 Varmeplate Servering 400V 3Fas 4kW. 
Anslutning: Stikk 
fra 
koblingskorridor.


Ca. mål: 1200*650*900. Keramisk varmeplate. Kapasitet 3 GN. 
Enheten leveres som integrert løsning i serveringsdisken.


K.480 01-11


85 1 Serveringsdisk Servering Ca. mål: 7100*900*900. Serveringsdisk med topplate i 
komposittmateriale. Fronter og endevanger i moduldelt 
høytrykklaminat. Fronten leveres med utsparing for hylle for 
brett i starten av disken og med nødvendig 
inspeksjonsmulighet. R.F. (rustfritt) understell med underhylle 
mot kjøkkensiden og høyderegulerbare føtter mot underlaget. 
150 mm. rustfri sparkeplate mot gulv i front og sider.


K.480 01-11


86 1 Serveringsdisk Servering Ca. mål: 4900*900*900. Serveringsdisk med topplate i 
komposittmateriale. Fronter og endevanger i moduldelt 
høytrykklaminat. Fronten leveres med nødvendig lufting og 
inspeksjonsmulighet. R.F. (rustfritt) understell med underhylle 
mot kjøkkensiden og høyderegulerbare føtter mot underlaget. 
150 mm. rustfri sparkeplate mot gulv i front og sider.


K.480 01-11


87 1 Kjøleplate Servering 230V 16A 2kW
Anslutning: Stikk 
fra gulv.


Ca. mål: 1400*650*200. Kapasitet 4 GN. Kjøleplate for 
underkjøling av topplate i sten eller komposittmateriale. 
Enheten leveres med underliggende integrert varmeplate for å 
fange opp kondensvann.


K.480 01-11


88 1 Nedfelt suppeterrin Servering 230V 16A 2 kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: ø 400 mm. Kapasitet: Ca. 10L. Nedfelt suppeterrin for 
selvbetjening. Enheten leveres med varemelement og lokk 
med glassfelt. Lokket skal kunne festes fast til suppeterrinen.


K.480 01-11
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89 1 Nedfelt suppeterrin Servering 230V 16A 2 kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: ø 400 mm. Kapasitet: Ca. 10L. Nedfelt suppeterrin for 
selvbetjening. Enheten leveres med varemelement og lokk 
med glassfelt. Lokket skal kunne festes fast til suppeterrinen.


K.480 01-11


90 1 Kasse med kortleser Servering 230V 16A 0,4kW. 
Anslutning: Stikk og 
datakabel.


Betalingsterminal med kombinert kort og kontant stystem. 
Nettverkløsning. Debet kortsystem. ANNEN LEVERANDØR.


K.480 01-11


91 1 Kjølereol for grab and 
go produkter


Servering 230V 16A 1.2kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1600*900*2000. Kjølereol. Kapasitet: 5 
eksponeringhyller og bunn for meieriprodukter, mineralvann, 
grab and go produkter etc. Glassdører i front og glass i sider for 
god eksponering av varer.


K.480 01-11


92 1 Kjølereol for grab and 
go produkter


Servering 230V 16A 1.2kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1500*900*2000. Kjølereol. Kapasitet: 5 
eksponeringhyller og bunn for meieriprodukter, mineralvann, 
grab and go produkter etc. Glassdører i front og glass i sider for 
god eksponering av varer.


K.480 01-11


93 1 Serveringsdisk drikke Servering Ca. mål: 4500*900*900. Serveringsdisk med topplate i 
komposittmateriale. Fronter og endevanger i moduldelt 
høytrykklaminat. Fronten leveres med underskap med 2 plan 
for oppbevaring. R.F. (rustfritt) understell med 
høyderegulerbare føtter mot underlaget. 150 mm. rustfri 
sparkeplate mot gulv i front og sider.


K.480 01-11


94 1 Nedfelt kurvdispenser 
for kopper og glass


Servering Ca. mål: 550*550*900. Kapasitet: 6 kurver for ca. 200 glass 
eller kopper. Nedfelt i dispenser i disk. Kraftig R.F. 
styringsramme og fjærbelastet  kurvramme.


K.480 01-11


95 1 Melk og juicedispenser Servering 230V 16A 0,5kW. 
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 360*550*740. Kapasitet: 2*10L kartonger med 
selvbetjent tappeenhet i front. 
ANNEN LEVERANDØR.


K.480 01-11


96 1 Melk og juicedispenser Servering 230V 16A 0,5kW. 
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 360*550*740. Kapasitet: 2*10L kartonger med 
selvbetjent tappeenhet i front. 
ANNEN LEVERANDØR.


K.480 01-11
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97 1 Melk og juicedispenser Servering 230V 16A 0,5kW. 
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 360*550*740. Kapasitet: 2*10L kartonger med 
selvbetjent tappeenhet i front. 
ANNEN LEVERANDØR.


K.480 01-11


98 1 Vannsifong Servering 230V 16A 1kW. 
Anslutning: Stikk.


Kv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 15 
mm.


Ca. mål: 120*320*450. Tappeenhet for kaldtvann med nedfelt 
spillbrett i benkplaten og vannkjøler med filter basert på 
montasje i benkseksjonen under.


K.480 01-11


99 1 Helautomatisk 
kaffemaskin


Servering 400V 3Fas 10kW. 
Anslutning: Stikk.


Kv og avløp 
tilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 50 
mm. Fast avløp.


Ca. mål: 500*650*700(860). Tappeenhet for ulike kaffesorter 
som friskbryggerløsning sammen med tevann i front. 
Programmerbar, helautomatisk,- selvbetjent en side. 
Kaffemaskinen leveres med innbygget automatisk 
vaskefunksjon og grutfanger i benkeskap.


K.480 01-11


100 1 Nedfelt kurvdispenser 
for kopper og glass


Servering Ca. mål: 550*550*900. Kapasitet: 6 kurver for ca. 200 glass 
eller kopper. Nedfelt i dispenser i disk. Kraftig R.F. 
styringsramme og fjærbelastet  kurvramme.


K.480 01-11


101 1 Kjøleplate Servering 230V 16A 2kW
Anslutning: Stikk 
fra gulv.


Ca. mål: 1800*650*200. Kapasitet 5 GN. Kjøleplate for 
underkjøling av topplate i sten eller komposittmateriale. 
Enheten leveres med underliggende integrert varmeplate for å 
fange opp kondensvann.


K.480 01-11


102 1 Kjøleplate Servering 230V 16A 2kW
Anslutning: Stikk 
fra gulv.


Ca. mål: 1800*650*200. Kapasitet 5 GN. Kjøleplate for 
underkjøling av topplate i sten eller komposittmateriale. 
Enheten leveres med underliggende integrert varmeplate for å 
fange opp kondensvann.


K.480 01-11


103 1 Serveringsdisk saltøy Servering Ca. mål: 4400*1800*900. Serveringsdisk med topplate i 
komposittmateriale. Fronter og endevanger i moduldelt 
høytrykklaminat. Fronten leveres med nødvendig lufting og 
inspeksjonsmulighet. 150 mm. rustfri sparkeplate mot gulv 4 
sider.


K.480 01-11
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104 1 Kjøleplate Servering 230V 16A 2kW
Anslutning: Stikk 
fra gulv.


Ca. mål: 1800*650*200. Kapasitet 5 GN. Kjøleplate for 
underkjøling av topplate i sten eller komposittmateriale. 
Enheten leveres med underliggende integrert varmeplate for å 
fange opp kondensvann.


K.480 01-11


105 1 Kjøleplate Servering 230V 16A 2kW
Anslutning: Stikk 
fra gulv.


Ca. mål: 1800*650*200. Kapasitet 5 GN. Kjøleplate for 
underkjøling av topplate i sten eller komposittmateriale. 
Enheten leveres med underliggende integrert varmeplate for å 
fange opp kondensvann.


K.480 01-11


106 1 Kasseseksjon Servering Ca. mål: 1200*800*900. Kasseseksjon med topplate i 
stenkompositt. R.F. (rustfritt) understell, mobil utførelse med 
inntrukket hjulsett, 2 faste og 2 svingbare med lås. Fronter i 
moduldelt høytrykklaminat 3 sider. 1 skuff og inntrukket 
skapseksjon ved betjeningsside. 150 mm. rustfri sparkeplate 
mot gulv i front og sider. Sparkeplaten må kunne demonteres 
eller vippes opp ved flytting.


K.480 01-11


107 1 Kasse med kortleser Servering 230V 16A 0,4kW. 
Anslutning: Stikk og 
datakabel.


Betalingsterminal med kombinert kort og kontant stystem. 
Nettverkløsning. Debet kortsystem. ANNEN LEVERANDØR.


K.480 01-11


108 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 400*400*700. Avfallsfunksjonen har stativ/understell 
med hjul.


K.480 01-11


109 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 400*400*700. Avfallsfunksjonen har stativ/understell 
med hjul.


K.480 01-11


110 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 400*400*700. Avfallsfunksjonen har stativ/understell 
med hjul.


K.480 01-11


111 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 400*400*700. Avfallsfunksjonen har stativ/understell 
med hjul.


K.480 01-11


112 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 400*400*700. Avfallsfunksjonen har stativ/understell 
med hjul.


K.480 01-11


mandag 22. mai 2023 Side 12 av 17







113 1 R.F. Innleveringsbenk 
med nedkast


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 3100*450*900 mm. R.F. (rustfri) innleveringsbenk 
med 6 sirkulære avfallsnedkast tilpasset vogner. Enheten 
leveres med dører for å trekke ut avfallsvogner ut i front og 
tilpasses sammenfallende innleveringsbenk som en helhetlig 
løsning.


K.480 01-11


114 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask 
innlevering


Ca. mål: 400*400*700. Avfallsfunksjonen har stativ/understell 
med hjul.


K.480 01-11


115 1 R.F. Sorteringsbane 
med kurvglidere


Oppvask 
innlevering


Kv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1" 
brutt avløp 117.


Ca. mål: 3100*550*850 mm. Kapasitet: 6 kurver. R.F. (rustfri) 
bassengbane med tverrgående kurvglidere for kurver og 
automatisk fukting av bassengbanen i drenert utførelse. 
Enheten leveres tilpasset vannsikringssokkelen i gulvet, 
innvendige vegger, frontavlastning og bassengbane som en 
helhetlig løsning.


K.480 01-11


116 1 R.F. Overhylle for 
brett og kurver


Oppvask 
innlevering


Drenert 
bassengbane.


Ca. mål: 3100*550. R.F. (rustfri) innleveringshylle med ett 
innleveringsplan for brett eller kurver og overliggende ramme 
med bøyler for lagring av kurver på høykant.


K.480 01-11


117 1 R.F. Gulvbrønn Oppvask 
innlevering


Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*400. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker R.F. 
stavrist og oppløftbar R.F. silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 l/s. 
Ca. Volum 20 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


118 1 R.F. Bassengbane med 
ruller


Oppvask 
innlevering


Avløptilknyttet: 
Ut: 1" brutt avløp 
pos 117.


Ca. mål: 3100*550*850 mm. Kapasitet: 6 kurver. R.F. (rustfri) 
manuell bassengbane med hele ruller i drenert utførelse.  
Enheten leveres tilpasset sorteringsbane og forspylerbasseng 
som en helhetlig løsning.


K.480 01-11


119 1 Automatisk 
forspylerenhet


Oppvask/skrubb Fast El. ansl. fra pos 
123.


Kv, vv og avløp 
tilknyttet:
Inn: 1/2" Ut: Br avl. 
pos 117.


Ca. mål: 1500*600*850(1700). Kapasitet: Automatisk 
forspylerenhet,- forvask av kurver. Leveres tilpasset 
oppvaskmaskinen og øvrige transpotører som en helhetlig 
løsning.


K.480 01-11
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120 1 Kurvtransportør 90 
grader


Oppvask/skrubb Fast El. ansl. fra pos 
123.


Kv, vv avløp 
tilknyttet:
Inn: 1/2" Ut: 1" Br. 
avl. pos 117.


Ca. mål: 800*800*850. Motorisert kurvtransportør med 90 
graders sving. Transportøren leveres med automatisk fukting 
av bassenget og tilpasses oppvaskmaskin og tørkebane som en 
helhetlig løsning.


K.480 01-11


121 1 Kurvtransportør Oppvask/skrubb Anslutning: Koord. 
felles fast 
anslutning fra pos 
123.


Inn: Kv
Ut: 1" Br. avl. pos 
124.


Ca. mål: 1300*630*850. Kapasitet: Motorisert kurvtransportør. 
Transportøren tilpasses sammenfallende transportører,- som 
en helhetlig løsning.


K.480 01-11


122 1 Kurvtransportør 90 
grader


Oppvask/skrubb Fast El. ansl. fra pos 
123.


Kv, vv avløp 
tilknyttet:
Inn: 1/2" Ut: 1" Br. 
avl. pos 124.


Ca. mål: 800*800*850. Motorisert kurvtransportør med 90 
graders sving. Transportøren leveres med automatisk fukting 
av bassenget og tilpasses oppvaskmaskin og tørkebane som en 
helhetlig løsning.


K.480 01-11


123 1 Tunnel oppvaskmaskin Oppvask/skrubb 400V 3Fas 32 kW. 
Inkl. intern 
fordeler. 
Anslutning: Fast.


Kv, vv og 
avløptilknyttet. Inn: 
3/4". Ut: 1 1/2" 
brutt avløp pos 124.


Ca. mål: 1600* 700*2100(2450). Tunnel oppvaskmaskin med 
kjemisk vaskesone og sluttskylling. Kapasitet: Ca. 80 
kurver/time. Støy og varmeisolert. Elektronisk styrte løsninger 
med energiprogram på vann og strøm.


K.480 01-11


124 1 R.F. Gulvbrønn Oppvask/skrubb Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*600. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker R.F. 
stavrist og oppløftbar R.F. silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 l/s. 
Ca. Volum 74 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


125 1 Tørkebane med ruller Oppvask/skrubb Avøptilknyttet:
Ut: 1" brutt avløp 
pos 124.


Ca. mål: 3100*600*850 mm. Kapasitet: 6 kurver. R.F. (rustfri) 
tørkebane i drenert utførelse med faste korte ruller. 
Tørkebanen tilpasses øvrig oppvasklinje som en helhet.


K.480 01-11


126 1 R.F. Ventilasjonshette Oppvask/skrubb 230V 16A 0,7kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 3900*1100. Ventilasjonshette med avtrekk og lys. Der 
det ikke er lagt inn tilluft i hetta, må dette tilføres via 
tilluftsventiler i himmlingen, eller fra andre steder i rommet. 
VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


127 1 R.F. Vegghylle Oppvask/skrubb Ca. mål: 2800*400. Kapasitet: 2 tette hylleplan. Kraftig 
utførelse for lagring av bestikk og tilbehør.


K.480 01-11
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128 1 Dispenser for tallerken Oppvask/skrubb Ca. mål: 400*750*900. Kapasitet: Ca. 90 tallerkener. R.F. 
(rustfri) tallerkendispenser med 2 fjærbelastede 
sylinderrammer/tuber for tallerkener.


K.480 01-11


129 1 Dispenser for tallerken Oppvask/skrubb Ca. mål: 400*750*900. Kapasitet: Ca. 90 tallerkener. R.F. 
(rustfri) tallerkendispenser med 2 fjærbelastede 
sylinderrammer/tuber for tallerkener.


K.480 01-11


130 1 Dispenser for brett Oppvask/skrubb Ca. mål: 650*450*900. Kapasitet: Ca. 100 brett. R.F. (rustfri) 
brettdispenser med R.F. rammeverk og fjærbelastet  
brettramme.


K.480 01-11


131 1 Dispenser for brett Oppvask/skrubb Ca. mål: 650*450*900. Kapasitet: Ca. 100 brett. R.F. (rustfri) 
brettdispenser med R.F. rammeverk og fjærbelastet  
brettramme.


K.480 01-11


132 1 Kurvdispenser for 
glass og kopper


Oppvask/skrubb Ca. mål: 650*600*900. Kapasitet: 6 kurver for ca. 200 glass. 
Dispenser med kurvhylle for tomkurver, R.F. (rustfri) 
rammeverk og fjærbelastet  kurvramme.


K.480 01-11


133 1 R.F. Vegghylle Oppvask/skrubb Ca. mål: 3300*400. Kapasitet: 2 tette hylleplan. Kraftig 
utførelse for lagring av bestikk og tilbehør.


K.480 01-11


134 1 Kurvdispenser for 
glass og kopper


Oppvask/skrubb Ca. mål: 650*600*900. Kapasitet: 6 kurver for ca. 200 glass. 
Dispenser med kurvhylle for tomkurver, R.F. (rustfri) 
rammeverk og fjærbelastet  kurvramme.


K.480 01-11


135 1 R.F. Håndvask Oppvask/skrubb Kv, vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 1/2". Ut: 1 
1/2".


R.F. (rustfri) håndvask med vaskmontert fotocellestyrt 
blandebatteri. Servanttype: Intra RS uten sprutskjerm, eller 
tilsvarende. Vaskhøyde: 850 mm. ok gulv. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


136 1 Spylepunkt med 
opptrekkbar slange


Oppvask/skrubb Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Spylepunkt med automatisk såpedoseringsapparat og integrert 
ramme for såpekanne. Spylepunktet leveres med 8 m. armert 
slange, pistol og fjærbelastet slangehylle med automatisk 
tilbaketrekk. Termostatregulert blandebatteri. VVS-
LEVERANDØR.


K.480 01-11
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137 1 Avfallsvogn for 
organisk avfall


Oppvask/skrubb Ca. mål: 450*450*700. Sirkulær avfallsbøtte på hjul. Kapasitet: 
ca. 60 liter.


K.480 01-11


138 1 R.F. Benk med kum Oppvask/skrubb Avløptilknyttet:
Ut: 1 1/2".


Ca. mål: 1500*800*850. R.F. benk med 700x550 kum, integrert 
sprutskjerm i benkens lengde, underhylle og plass for 
avfallsvogn. Enheten leveres med R.F. understell med 
høyderegulerbare ben for avrettning mot underlaget. 
Benkenplaten monteres fra vegg med avstandsstykker av 
hensyn til renhold.


K.480 01-11


139 1 Forspyler med kran Oppvask/skrubb Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Forspyler i veggmontert utførelse. Spylefunksjonen utløses ved 
at spyleenheten trekkes ned mot oppvaskgodset. Forspyleren 
med kran skal tilknyttes termostatregulert blandebatteri. VVS-
LEVERANDØR.


K.480 01-11


140 1 R.F. Gulvbrønn Oppvask/skrubb Avløptilknyttet: 
110 mm.


Mål. 400*400. R.F. (rustfri) gulvbrønn med sklisikker R.F. 
stavrist og oppløftbar R.F. silkurv. Ca. avløpshastighet: 3,7 l/s. 
Ca. Volum 20 l. VVS-LEVERANDØR.


K.480 01-11


141 1 Skrubb 
oppvaskmaskin med 
frontavlastning


Oppvask/skrubb 400V 3Fas 18kW. 
Anslutning: Fast 
med servicebryter.


Vv og 
avløptilknyttet:
Inn: 3/4". Ut: 1  
1/2" brutt avløp 
pos 140


Ca. mål: 900*850*1850. Skrubbmaskin i R.F. (rustfri) utførelse 
ned frontavlastning. Frontluken skal kunne vippes ned for å 
komme til maskinen ved rengjøring.


K.480 01-11


142 1 R.F. Ventilasjonshette Oppvask/skrubb 230V 16A 0,7kW.
Anslutning: Stikk.


Ca. mål: 1300*1500. Ventilasjonshette med avtrekk og lys. Der 
det ikke er lagt inn tilluft i hetta, må dette tilføres via 
tilluftsventiler i himmlingen, eller fra andre steder i rommet. 
VVS LEVERANDØR.


K.480 01-11


143 1 R.F. Reolvogn Oppvask/skrubb Ca. mål: 1200*550*1800. Reolvogn med 4 rettstilte hylleplan, 
hvor 2 hyller leveres høyderegulerbare.


K.480 01-11


144 1 R.F. Sluk Avfallsrom Avløptilknyttet: 
110 mm.


R.F. (rustfritt) sluk med stavristprofil. VVS-LEVERANDØR.K.480 01-11


mandag 22. mai 2023 Side 16 av 17







145 1 Spylepunkt med 
opptrekkbar slange


Avfallsrom Kv og vv tilknyttet:
Inn: 1/2".


Spylepunkt med automatisk såpedoseringsapparat og integrert 
ramme for såpekanne. Spylepunktet leveres med 8 m. armert 
slange, pistol og fjærbelastet slangehylle med automatisk 
tilbaketrekk. Termostatregulert blandebatteri. VVS-
LEVERANDØR.


K.480 01-11
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